
2016.6.23     09:30-12:00

文化大學大夏館國際會議廳

美國廚藝學院 ProChef認證
暨國際廚藝人才職涯

專家媒體座談會



活動資訊
• 目的：

透過專業說明與產業內專家座談，將「美國廚藝學院 (The Culinary Institute of 
America, CIA)」的ProChef廚藝認證，引進國內並介紹給餐飲產業及社會大眾。

藉由專家座談，讓國內餐飲產業重要代表進行交流，分享關於頂級廚藝人才職能與
職涯之相關經驗及專業觀點。

• 活動名稱：

「美國廚藝學院 ProChef 認證暨國際廚藝人才職涯」專家媒體座談會

• 時間：

2016年6月23日 09:30-12:00

• 地點：

文化大學大夏館國際會議廳 (台北市大安區建國南路二段231號B1F)

• 主辦單位：

文化大學推廣教育部 / 華岡興業基金會



活動流程

時間 流程 內容

09:15-09:30 報到 • 來賓報到

09:30-09:40 開場
• 主持人開場
• 指導單位致詞
• 主辦單位致詞

09:40-11:20 主題座談
• 由CIA主廚介紹ProChef認證內涵
• 由國內廚師及餐飲機構代表，針對產業現況分享觀點與經驗
• 由文大推廣說明考核項目與流程

11:20-11:40 問答交流
• 與談來賓就台灣西餐市場現況及國際趨勢，進行經驗分享
• 開放現場提問與意見交流

11:40-11:45 締結合作儀式 • 宣示合作關係與模式

11:45-12:00 媒體訪問
• 合影
• 聯訪及個別訪談



座談主題與內容
名廚搖籃
──美國廚藝學院(CIA)介紹

• 主講者：
Chef Brad Barnes

• Certified Master Chef 
(CMC)

• 座談重點：
1. 簡介美國廚藝學院，包

括學制、專業性、及認
證內容。

2. 介紹CIA名廚校友及事蹟、
重要國際合作夥伴

3. 專業廚藝認證的價值—
以ProChef認證為例

我的西餐路──談台灣與
西方的廚藝養成教育

• 主講者：
吳曉芳

• (CIA校友、教父牛排行
政主廚)

• 座談重點：
1. 個人廚藝學習之路的經

歷與心境，包括在國內
外學習過程中，所發生
記憶最深刻的訓練過程，
或是花絮趣事。

2. 對於台灣廚藝養成教育
環境的看法，以及與歐
美正統西餐教育的相異
之處。

頂級廚藝人才職能與職涯

• 主講者：
Chef Bernard Noel

• (晶華酒店Corporate Executive Chef)

張惠婷
• (笠復威斯汀酒店人力資源部學習與發

展經理)

• 座談重點：
1. 管理頂級餐廳之廚藝人才，所

需之關鍵職能有哪些？如何確
保任用人才具備適當專長？

2. 進行人才聘用時有無遭遇挑戰？
這些挑戰源於市場結構、政策，
還是其他原因？



邀請貴賓
單位 擬邀對象

國內政府機關

1. 交通部觀光局
台北市產發局
新北市經發局

2. 勞動力發展署
3. 行政院農委會

美國相關協會
1. 美國在台協會 (AIT)
2. 美國穀物協會
3. 美國肉類出口協會

國內民間協會
1. 台灣廚藝美食協會
2. 中華餐旅教育學會
3. 台北市西餐商業同業公會



邀請貴賓

單位 擬邀對象

飯店業者

寒舍艾美、Westin Hotel、W Hotel、亞都麗緻、晶華酒
店、香格里拉遠東飯店、文華東方酒店、君悅酒店、維多
利亞酒店、雲朗觀光集團、萬豪國際集團、大倉久和、日
月千禧、喜來登……

餐飲業者

赫士盟餐飲集團 (RAW)、王品餐飲集團、聯一西餐廳、侯
布雄法式餐廳、S.T.A.Y、Danny & Company、隨意鳥地
方、la FESTA、Thomas Chien、Ephernite 法緹、品坊
(諾富特飯店)……

國內廚藝學校
1. 開平餐飲學校
2. 德霖技術學院餐飲廚藝系



邀請媒體

單位 擬邀對象

平面媒體

天下雜誌、遠見雜誌、商業週刊、蘋果日報、聯合報
(含經濟日報)、中國時報(含工商時報)、自由時報、中
央社、料理台灣等餐飲專業雜誌、TASTE品味誌等時尚
流行雜誌

電子媒體
TVBS、三立、中天、東森、非凡、台視、中視、民視、
華視…等電視台；中廣、飛碟、好事聯播網…等廣播電
台

網路媒體 東森新聞雲、欣傳媒、端傳媒、風傳媒



活動回函

•單位名稱：

•與會者姓名： 職稱：

•聯絡電話：

• E-MAIL：

• 敬請於6月15日前，以電話、傳真、或Email回覆報名

• 聯絡人黃楷元先生  電話：02-2700-5858 #8178
 傳真：02-2700-4994 
 Email： kayhuang@sce.pccu.edu.tw


